
b.io Lambrusco
Italia / Emilia-Romagna / Emilia-Romagna

b.io står for «biologico» (økologisk) og «io» (jeg). Det er også en referanse til Terre Cevico-Gruppens
prosjekter som retter seg inn mot mer bærekraftig miljø, økonomi og samfunn.

Type Musserende

Klassifikasjon IGT

Produsent Cevico b.io

Druetyper Lambrusco Grasparossa 100%

Vinifikasjon 2. gangs gjæring på tank. Tappet med et par gram sukker for å balansere den
friske syren.

Analyse Alkohol: 10,5 %           Sukker: 10 g/l            Syre: 6,5 g/l

Holdbarhet Bør ikke lagres

Karakteristikk Lys rubinrød mot rosa. Frisk aroma av tranebær og markjordbær med et grønt
hint. Lett, med god syre og bløte tanniner.

Serveringstemperatur 14 grader

Passer til Ferske og halvmodne oster, skinke og pasta.

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

7807201

EPD-nr

5149406
 

Pris Vinmonopolet

kr. 189,90

Antall i kasse

6

Sortiment

Bestillingsutvalg

Vectura nr

Orbis Wines AS · Karenslyst Allè 10, 0278 Oslo · tlf: 22 12 35 00 · www.solera.no

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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