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- Paolo Scavino Barolo DOCG Magnum

E N G E I_STA D Italia / Piemonte

11921 grunnla Paolo Scavino eiendommen i Castiglione Falletto, i hjertet av Langhe-omradet. Dette er det
mest kjente omradet i Piemonte, og her lages de bergmte Barolo-vinene. Vingarden eies og drives i dag av
Paolos sgnn, Enrico, og hans to dgtre Enrica og Elisa.

Paolo Scavino har lenge blitt regnet som en av de aller beste produsentene og innovatgrene i sitt omrade.
Hans Baroloer er nydelige og fruktige, og helt annerledes enn den mange av de tradisjonelle vinhusene lager.

Druene kommer fra vinmarker i tre forskjellige landsbyer: Castiglione Falletto, Barolo og Seralunga d'Alba. |
Castiglione Faletto kommer druene fra vinmarken Vignolo (270 m.o.h, plantet i 1960), Rocche Moriondino
(plantet i 1970,1999 og 2000) og Pernanno (plantet i 1968,1976,1999 og 2001). Fra Barolo kommer druene fra
vinmarken Vignane (historisk cru, 300 m.o.h, plantet i 1994-1998, vestvendt), Terlo (plantet i 1974, 1960, og
1971), Albarella (plantet i 1999). Fra Serralunga d'Alba kommer druene fra San bernardo (plantet i 1946, 1964
0g 1968) og Cerrette (plantet i 1973 og 2010).

Type Ragdvin
Klassifikasjon BAROLO D.O.C.G.
Produsent Paolo Scavino
PAOLO Argang 2017
SCAVINO Druetyper 100% Nebbiolo
Vinifikasjon Druene handplukkes og hver vinmark vinifiseres separat. Maserasjon og gjeering

skjer vekselsvis pa temperaturkontrollert staltank eller p 50HL fat. Malolaktisk
gjeering skjer pa eikefat.

Lagring Lagring pa franske barriques i ca 3 maneder, etterfulgt av 19 maneder i 25-50
HL's fat, deretter ligger vinen pa staltank til den tappes pa flaske.

Analyse Alkohol: 14,0 % Sukker: 1,3 g/l Syre: 5,63 g/l
Holdbarhet Konsumeklar, men kan lagres i opp til 8 ar.
Karakteristikk Tett, rubinrgd farge. Moden duft av kirsebaer, solbaer, plomme, krydder og noe

kaffe. Tarr med nydelig hgyt syreniva. Fyldig med smak av tjsere, pepper, mgrke
beer og litt lakris.

Serveringstemperatur 15-16°C

Passer til Nydelig til radt kjgtt av okse, lam og svin. Passer ypperlig til pepperstekt tunfisk.
Nytes ogsa godt uten mat.

Hayopplgselig bilde

Webside www.paoloscavino.com
LTI
8 ‘|032636 135346
Volum Varenummer EPD-nr Pris Vinmonopolet
15L 5256805 kr. 1 319,90
Antall i kasse Sortiment Vectura nr
6 Bestillingsutvalg

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Neermere informasjon finner du her:
- https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen -
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