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ENGELSTAD

Bottega Spumante Ancestrale

Italia / Veneto / Treviso

Bottega SpA, en virkelig storprodusent av grappa, vin, musserende vin og likarer, ble bygget opp i 1920-arene
av Domenico Bottega, en lidenskapelig oenolog som var i stand til & identifisere druenes kvalitet mens de enna
ikke var hgstet.

Tradisjonen viderefares, - nd i 3. generasjon - og hvert produkt er et resultat av familiens fokus pa helse, trivsel
og glede. Det viktigste er kvalitet med enkle, naturlige ekte aromaer og smaker.

Serveringstemperatur
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| ]" A Design er ogsa viktig for & uttrykke produktenes kvalitet, og estetikk er i fokus. Og selvsagt er opprinnelse viktig
fi S for familien. Alle ovennevnte verdier ma veere pa plass for & bli anerkjent. Bottega eksporterer til mer enn 100
L3 '#% ,,,,, y forskjellige land. Bottega er Equalitas-sertifisert.
| Metodo Ancestrale er den eldste kjente metoden a lage musserende vin pa. Prosessen har mange navn, bl.a.
pétillant naturel.
Teknikken innebeerer at veesken tappes pa flaske fer fgrstgangsgjeeringen er avsluttet. Man fanger da
dioxide-gassen i flasken, som igjen skaper et sluttprodukt med fine bobler.
. Mange Metodo Ancestrale-viner selges ufiltrert, som etterlater en noe uklar musserende vin med gjenveerende

sedimenter. Noen liker & riste flasken far servering for & blande sedimentene inn i vinen, men andre foretrekker
a skjenke forsiktig og la sedimentene bli igjen i flasken. Metodo Ancestrale-produkter gjenkjennes ofte pa
korken, som er en kronekork som pa glflasker, men "champagnekork” brukes ogsa.
Type Musserende
Produsent BOTTEGA
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g; Druetyper 90% Prosecco, 10 % Moscato

§ Vinifikasjon Gjeeringen starter pa tank og tappes sa pa flaske mens det fortsatt er gjeer igjen.
: Gjeeringen fullfgres pa flasken.

Analyse Alkohol: 10,0 % Sukker: < 3 g/l Syre: 5,75 g/l

i Holdbarhet Bar ikke lagres
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g Karakteristikk Stragul farge, noe "cloudy”. Hint av frukt pa nesen, som sa utvikler seg til mer

komplekse aromaer av gjeer og bradkrumme. Tarr og behagelig med velbalansert
syre og god lengde.

8 grader

Passer til Passer godt som aperitiff, til fisk og grennsaksretter.
Hayopplgselig bilde
8“005829“983895‘|
Volum Varenummer EPD-nr Pris Vinmonopolet
0,75L 14167101 6219349 kr. 164,90
Antall i kasse Sortiment Vecturanr

Bestillingsutvalg

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Neermere informasjon finner du her:
- https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen -
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