
Croisée de La Mer Sauvignon Blanc
Frankrike / Languedoc-Roussillon

Gården og slottet har vært i Vic-familiens eie siden 1905. Eiendommen er på 230 hektar og av dette er 160
hektar beplantet med vinranker.
Siden 2003 har produsenten deltatt i QUALENVI (QUALité ENVironnement Vigneron Indépendant) som er et
program for uavhengige vinmakere som tar vare på miljøet.
Jordsmonnet i den vulkanske vinmarken til Preignes le Vieux inneholder ekstremt mye grus. Druene plukkes
når de er perfekt modne, noe som gir viner med god karakter og konsentrasjon.

Type Hvitvin

Klassifikasjon IGP Pays d'Oc

Produsent Preignes Domaine Robert Vic

Årgang 2023

Druetyper 85% Sauvignon Blanc, 5% Vermentino, 5% Colombard, 5% Bourbes Sauvignon

Vinifikasjon Tradisjonell vinifikasjon i temperaturkontrollerte ståltanker.

Lagring Ikke fatlagret. 

Analyse Alkohol: 12,0 %           Sukker: 3 g/l            Syre: 5,1 g/l

Holdbarhet Konsumklar, men kan lagres i noen år.

Karakteristikk Lys strågul farge. Meget aromatisk med et fint preg av nesle og stikkelsbær, hint
av gress og bladverk. Ung og umiddelbar. Innslag av tropisk frukt, grønne urter og
sitrus.

Serveringstemperatur 6-8° C

Passer til Skalldyr og hvit fisk, sommersalater, lyst kjøtt eller kylling. 

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

1404501

EPD-nr

6449250
 

Pris Vinmonopolet

kr. 144,90

Antall i kasse

12

Sortiment

Kategori 6

Vectura nr

E A. Engelstad AS · Karenslyst Allè 10, 0278 Oslo · tlf: 22 12 35 00 · www.engelstad.no

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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